Gastronomia Pellitteri

ANTIPASTI
Insalata di polipo con patate
Vitello tonnato
insalata russa
Capricciosa
Vol au vent alla fonduta
Antipasto rosso piemontese
Acciughe al verde
Alici marinate
Lingua in salsa verde
Peperoni in bagna di acciughe
Barchette miste

PRIMI PIATTI
Agnolotti di carne
Plin
Panzerotti di magro
Gnocchi alla romana
Lasagne al ragu
Gnocchi di patate
Tagliatelle fresche
Taglierini freschi

Le prenotazioni dovranno
pervenire tassativamente
entro domenica 17/12/2023

Recapiti telefonici:
fisso negozio
0118131574

whatsapp:
3805408646

Email bruno@pellitteri.net
Oppure indicare direttamente
su questa brochure

Nome cliente .....eceieeeereeeieerieenrenneeeses
B (=] =] {01 4 Lo TS
Data ritiro ....../.......

mattina [ ] pomeriggio[ ]

SECONDI PIATTI
Petto di pollo in umido con cuori di carciofo
Arrosto di vitello
Filetto di maiale arrosto
Pollo ripieno (intero)

CONTORNI
Palline di spinaci
Carciofi alla diavola
Cipolline in agrodolce
Flan spinaci e verdure di stagione
Sformatini Asparagi
Sformatini Carciofi
Torte salate varie e di stagione ( intere )

DOLCI
Creme caramel
Bunet
Torta Melina
Sacher

—, d Crostate (frutti di bosco, ciliegie, albicocca)

Torta al cioccolato
Cannoli siciliani
Le torte vanno prenotate entro
I117/12/23
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